PASSIONE, CREATIVITA
E IMPEGNO PER...
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La Scuola Alberghiera ELIS di Palermo
permette di ottenere la Qualifica Professionale
(EQF3) in “Operatore della Ristorazione” e il
Diploma di Tecnico di Cucina (EQF4). Eun
percorso di studi dedicato a giovanitraild e
17 anni con passione per il mondo della cucina
e dell'enogastronomia.

Diventerai un Imprenditore del gusto: un
professionista con abilita e conoscenze
multidisciplinari relative alla cultura del cibo,
preparazione e produzione gastronomica,
p.rbomozione e valorizzazione territoriale del
cibo.
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Per maggiori informazioni



SCEGLI LA SCUOLA
ALBERGHIERA ELIS PER AVERE:
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FORMAZIONE GRATUITA: | percorsi
formativi e il materiale didattico sono
totalmente gratuiti.

FORMAZIONE PRATICA: il metodo didattico
€ esperienziale e multidisciplinare.
L'apprendimento & completato da stage
presso aziende del territorio.

/7~ INSERIMENTO PROFESSIONALE: al
.~/ termine del percorso gli allievi possono
proseguire gli studi o entrare
direttamente nel mondo del lavoro.

'~ DIDATTICA PERSONALIZZATA: il modello
~/  educativo sviluppa competenze trasversali.
Gli allievi sono affiancati da coach e tutor
per affrontare insieme un percorso di
crescita personale e professionale.

“‘3 LABORATORI: |a scuola dispone di un
laboratorio di cucina e un laboratorio
informatico/linguistico completi di
attrezzature rispondenti ai massimi
standard utilizzati nel mondo del lavoro

info-sicilia@elis.org

/. Scuola Alberghiera ELIS di Palermo
- Via M. Migliaccio, 5 - 90145 Palermo



